
→ Taco croccante di polenta, tartare di lavarello,
limone e erbe fresche

→ Cannelé salato di Parmigiano ed erbe primaverili
→ Cialda di Parmigiano, mousse di ricotta ed erbe di campo

A p e r i t i v i  ·  P e r  r i s v e g l i a r e  i  s e n s i

P R IM A V E R A
CONTEMPORANEA

P R IM A V E R A
CONTEMPORANEA

U n a  c e l e b r a z i o n e  s e n s o r i a l e  d e l l a  s t a g i o n e
p i ù  v i b r a n t e  d e l l ' a n n o

→ Capesante scottate, crema di cavolfiore al tartufo, chips di
Parmigiano

→ Insalata di quinoa, avocado, cetriolo e agrumi
→ Asparagi alla griglia, fonduta fredda di Taleggio, pistacchi e

fiori

P r i m i ·  L e g g e r e z z a ,  c o l o r e  e  c o n s i s t e n z a

S e c o n d i  ·  L ’ a n i m a  d e l l a  p r i m a v e r a  n e l
p i a t t o

→ Salmone avvolto in prosciutto di Parma, crema di romesco,
crumble di nocciole, verdurine

→ Risotto verde con asparagi e pancetta croccante, emulsione
di Parmigiano

→ Carré d’agnello in crosta di pistacchi, purè di piselli, carciofini
confit, salsa al vino rosso

D o l c i  ·  U n  f i n a l e  d e l i c a t o  e  m e m o r a b i l e

→ Sorbetto artigianale al rabarbaro, spuma di Prosecco, frutti
rossi, crumble di mandorle

→ Panna cotta alla camomilla, miele di castagno e pinoli
tostati

→ Tartelletta di fragole marinate, crema di mascarpone,
basilico e polvere di fragole
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→ Crispy polenta taco, lavarello tartare, 
Sicilian lemon and fresh herbs

 → Savoury Parmesan cannelé with spring herbs
 → Parmesan crisp cone, ricotta mousse and wild herbs

A p e r i t i f s  ·  T o  a w a k e n  t h e  s e n s e s

CONTEMPORARY

 S P R I N G
CONTEMPORARY

 S P R I N G
A  s e n s o r y  c e l e b r a t i o n  o f  t h e  m o s t  v i b r a n t

s e a s o n  o f  t h e  y e a r

→ Seared scallops, truffled cauliflower cream, Parmesan crisps
 → Quinoa and avocado salad, crunchy cucumber 

and citrus vinaigrette
 → Grilled asparagus, cold Taleggio fondue, pistachios 

and edible flowers

S t a r t e r s  ·  L i g h t n e s s ,  c o l o u r  a n d  t e x t u r e

M a i n  C o u r s e s  ·  T h e  s o u l  o f  s p r i n g  o n  a
p l a t e

→ Salmon wrapped in Parma ham, romesco cream, hazelnut
crumble, baby vegetables

 → Spring green risotto with asparagus, crispy pancetta and
Parmesan emulsion

 → Lamb rack in pistachio crust, pea purée, confit baby
artichokes, red wine sauce

D e s s e r t s  ·  A  d e l i c a t e  a n d
 m e m o r a b l e  f i n a l e

→ Handcrafted rhubarb sorbet, Prosecco foam, red berries and
almond crumble

 → Chamomile panna cotta, chestnut honey and toasted pine
nuts

 → Marinated strawberry tartlet, mascarpone cream, basil and
strawberry dust
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